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Wszystko czego
potrzebujesz do
zorganizowania
wyjgtkowego przyjecia

znajdziesz w ...

Holiday Inn

AN IHG HOTEL



Zaufaj nam i pozwol
przygotowac ten
wyjgtkowy dzien dla

Was i za Was!

Rozumiemy, jak wazny jest
dzien Waszego slubu. To
wyjgtkowe wydarzenie, ktore
zastuguje na perfekcyjnag
oprawe | niezapomniane
wspomnienia. Dlatego
dotozymy wszelkich staran, aby
kazda chwila tego
szczegolnego dnia byta

doskonata.

Uroczystos¢ weselna w

Holiday Inn to:

Eleganckie sale bankietowe -
stylowe i komfortowe
przestrzenie, ktore mozna
dostosowac do indywidualnych

potrzeb.

Profesjonalna obstuga - nasz
zespot zadba o kazdy detal,
abyscie mogli cieszyc sie kazdag

chwilg bez Zadnych trosk.

Wyjgtkowe menu - stworzone
przez naszych doswiadczonych
szefow kuchni, aby zachwycic
Waszych gosci wysmienitymi

smakami.

Komfortowe pokoje - dla pary
mtodej i gosci, zapewniajgce

relaks po catonocnej zabawie.

Pewnosc¢ - Ze kazdy szczegot
wydarzenia bedzie

dopracowany do perfekcji

Jestesmy tu, aby Wasz wielki
dzien byt spetnieniem marzen.
Zaufajcie nam, a my sprawimy,

2e zaréowno Wy, jak i Wasi

goscie zakonczycie przyjecie z

najlepszymi wspomnieniami,
ktore bedqg Was cieszy¢ przez

cate zycie.




MENU

UROCZYSTOSCI

PROPOZYCIA | Bufet ciepty dostepny przez 4 Bufet deserowy dostepny przez 6

godziny wystawiany po daniach godzin, wystawiany po daniach

serwowanych: serwowahnych
Zupa ,
Zur na domowym zakwasie z biata e Sernik z pomarancza
kietbasa * Musy owocowe
Roladka drobiowa z porem na sosie z e Owoce sezonowe filetowane
‘ Krem. z pieczonych pomidorow z pesto Zielonego pieprzu e Ciasto czekoladowe z wisniami
bazyliowym Dorsz grillowany z cukinig w sosie

e Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa winno masglanym z winogronami Z podanego menu wybieraja

Danie gtéwne Ziemniaki pieczone z tymiankiem i Panstwo jeden zestaw zupy,
e Schab pieczony w niskiej temperaturze fernEly/ni=n dania gtéwnego i deseru dla

podany z sosem grzybowym i Mix warzyw z oliwg ziotowa wszystkich Gosci

e Ro0so6t z wigjskiej kury i wotowiny z
makaronem ,natka i marchewka

kluseczkami potfrancuskimi oraz o
pieczonymi warzywami korzennymi Bufet zimny dostepny przez 6 Panstwa zadowolenie jest dla nas
e Pier$ zindyka podana z puree godzin wystawiany po daniach najwazniejsze, dlatego zapewniamy
ziemniaczano-selerowym i sosem z serwowanych: mozliwos¢ dopasowania menu do
szlachetnych satat. Satatka wtoska z warzywami i mini
» Kaczka pieczona podana z ciepta mozzarellg . .
satatka ziemniaczang i sosem Satatka z grillowanym kurczakiem i Cena pakletu' 275 PLN/os.
wisniowym oraz jabtkiem pieczonym z sosem jogurtowo-ziotowym W cenie otrzymuja Panstwo:
cynamonem Sledzie pod pierzynka $mietanowa z
jfab%kiem i cebulg Profesjonalng obstuge kelnerska
Deser Sledzie z cebulg i olejem Inianym

Uroczyste nakrycie stotow

e Szarlotka na ciepto z lodami Pieczony schab z sosem tatarakiem i
. . i i i Klimatyzowana sale na wytacznosc
waniliowymi i sosem czekoladowym SOLErBE L borgW|karT1| Y 9598 Y1
 Torcik czekoladowy z sosem Pasztet domowy z zurawing Wode gazowang i niegazowana
Quiche ze szpinakiem i serem
plesniowym.

wisniowym Trzy rodzaje sokow

Kawe i wybor herbat




MENU

UROCZYSTOSCI Bufet deserowy dostepny przez 6

PROPOZYCIA |l godzin, wystawiany po daniach
serwowanych

Bufet ciepty dostepny przez 4
godziny Wystawiany po daniach e Panna cotta z sosem owocowym

serwowanych: Owoce filetowane
Zupa Ciasto jogurtowe

Mus czekoladowy

Wegierska zupa gulaszowa
Poledwiczka wieprzowa w sosie

* Ro0s6t z cielecymi pulpecikami i natka
pietruszki
e Krem z pieczonych pomidoréw z pesto kurkowym Z podanego menu wybieraja

bazyliowym Tro¢ grillowana z warzywami Panstwo jeden zestaw zupy,

e Krem z brokutéw z serem ple$niowym Peczakotto buraczane dania gtéwnego i deseru dla
Gnocchi z suszonymi pomidorami

Danie gtéwne Ragoue warzywne wszystkich Gosci
e Kaczka pieczona podana z ciepta p .
i Panstwa zadowolenie jest dla nas
satatka ziemniaczang i sosem Bufet zimny dostepny przez 6 ) .. diat J )
wisniowym oraz pieczonym jabtkiem z godzin wystawiany po daniach najwazni€jsze, alatego zapewniamy

mozliwos¢ dopasowania menu do
wymagan dietetycznych.

cynamonem serwowanych:
e Policzki wieprzowe w sosie winnym
podane z puree ziemniaczanym i . . o armi
emperaturze z borowikami i .
fasolka szparagowa z palonym mastem . P i Cena pakletu: 315 PLN/os.
. . jarzynami
i czosnkiem . .
. . . Satatka z gesi wedzonej z sosem
e Pieczony sandacz w sosie maslanym

podany z dzikim ryzem i pieczonymi cz‘ekolac'jowo winhym :
seicarmt Miesa pieczyste z marynatami

Satatka nicejska
Deser Sledzie po kaszubsku
Sledzie w musztardzie francuskiej Klimatyzowana sale na wytgcznosc
Terina z fososia

Pieczony rozbef w niskiej

W cenie otrzymuja Panstwo:

Profesjonalng obstuge kelnerska

Uroczyste nakrycie stotow

e Sernik mascarpone z musem
malinowym
e Tiramisu z ptatkami czekolady

Wode gazowanag i hiegazowana

Trzy rodzaje sokow

Kawe i wybor herbat




e Torcik bezowy z truskawkami i czekolada

MENU

UROCZYSTOSCI
PROPOZYCIJA Il

Bufet ciepty dostepny przez 4
godziny, wystawiany po daniach

Przystawka serwowanych

Mus z gesiej watrobki z chatka i wisniami
Mus z szczupaka w lisciach winogron z
wedzonym tososiem na blinach
gryczanych z kwasng smietang

Schab suszony z musem chrzanowym i
piklowanych warzywach

Wotowina duszona w czerwonym
winie i tymianku

Roladki z kurczaka ze szpinakiem w
sosie serowym

Grillowany tosos z cytrusami i pesto
pietruszkowym

Ziemniaki zapiekane z parmezanem i
konfiturg cebulowa

Pieczone warzywa korzenne z
miodem i ziotami

Aksamitny krem buraczany

Zupa
Kremowa zupa borowikowa z kwasng
Smietana
Roso6t z kotdunami drobiowymi
Francuska zupa cebulowa

Bufet zimny dostepny przez 6
godzin, wystawiany po daniach
serwowanych

Danie gtéwne

Gesie udo confi z pieczonymi warzywami
korzennymi i puree selerowym oraz
sosem z owocow lesnych

Policzki wotowe z maslanymi puree z
wedzonych ziemniakdow i sosem demi
glace

tosos grillowany z risotto szpinakowym i
pomidorami confi

Miesa pieczyste z marynatami oraz
wedliny wtasnego wyrobu

Satatka z grillowanym kurczakiem i
parmezanem

Satatka ziemniaczana z pieczonym
boczkiem i korniszonami

Satatka z arbuzem i serem fetg
Sery z owocami i serami

Sledzie trzy rodzaje

Deser

Tort Smietanowy z brzoskwinig i
pomarancza

Bufet deserowy dostepny przez 6
godzin, wystawiany po daniach
serwowahnych

e Musy owocowe i czekoladowe
e Owoce sezonowe filetowane

e Ciasto czekoladowe z wisniami
e Szarlotka z cukrem pudrem

e Sernik z pomarancza

Z podanego menu wybieraja

Panstwo jeden zestaw zupy,

dania gtéwnego i deseru dla
wszystkich Gosci

Panstwa zadowolenie jest dla nas
najwazniejsze, dlatego zapewniamy
mozliwosc dopasowania menu do
wymagan dietetycznych.

Cena pakietu: 365 PLN/os.

W cenie otrzymuja Panstwo:

Profesjonalna obstuge kelnerska

Uroczyste nakrycie stotow

Klimatyzowana sale na wytacznoscé

Wode gazowanag i niegazowana

Trzy rodzaje sokow

Kawe i wybor herbat




Dodatki do

- Zorganizuj Wyjatkowe Przyjecie w
w k om p onowanilia Naszym Hotelu! Wspdlnie tworzymy Stodka wyspa | 30 PLN/OS.
niezapomniane wspomnienia,
organizujac uroczyste przyjecia i Desery lodowe i gofry do wiasnej

bankiety, ktére zachwycaja dbatoscia o kompozycji w towarzystwie krojonych
FULL OPEN BAR | 210 PLN/OS' kazdy szczegét. OWOCOW sezonowych, owocow w

syropach, bakalii oraz asortymentu sosow

napoje gazowane, piwo, wino, wodka,
whisky, martini, gin, rum, tequila Kulln.arny Festiwal: Nasz? menu to . Wiejski st6t | 30 PLN/os.
prawdziwa uczta dla zmystow. Szefowie

MEDIUM OPEN BAR |189 PLN/os. kuchni, mistrzowie w swoim fachu, Wybor tradycyjnych wyrobow
serwuja potrawy, ktore nie tylko smakuja wedliniarskich, pieczonych mies i
napoje gazowane, piwo, wino, wodka, wybornie, ale i prezentuja sie jak dzieta pasztetdw oraz smalec, pikle, sosy i

whisky sztuki. Od wykwintnych przystawek, pieczywo Uzupetnienie do 4 godzin
przez aromatyczne dania gtéwne, po

MINI OPEN BAR | 159 PLN/os. kuszace desery — kazde danie to podroz
przez kraine smakow.

Stacja Wioska! | 20 PLN/os.

Dania makaronowe, przygotowane na
oczach Gosci z wybranych produktow, z
dodatkiem wybranych warzyw i sosow

napoje gazowane, piwo, wino, wodka,
Niezrownana Atmosfera: Nasze

eleganckie wnetrza emanuja cieptem i

DRINK BAR Z OBSLUGA luksusem, tworzac idealne tto dla Stacja Polska! | 20 PLN/os.
OPCJA DODATKOWA DO FULL OPEN niezapomnianych chwil. Profesjonalna

BARU obstuga dba o kazdy detal, zapewniajac Dierggi z migsem, Eapulstf’;g i rzskie,
Do30 o0séb | 1200 PLN gosciom komfort i wyjatkowe przezycia. smazo'n'e na ocza‘c Gosci podawane z
Do 60 o0s6b | 2400 PLN sosami| okrasam
Do 100 osdéb | 3600 PLN Kazde przyjecie w naszym hotelu to cos Stacja Morska | 50 PLN/os.
wiecej niz wydarzenie - to spektakl
peten emocji, smakow i wrazen. Zaufaj Dania kreowane w oparciu o
Na Panstwa zyczenie mozemy nam, a Twoje przyjecie stanie sie wyselekcjonowane dary morza w
zorganizowac pokazy barmanskie, magicznym wspomnieniem, ktére na kompozycji z warzywami i sosami,
degustacje nalewek oraz inne dtugo pozostanie w pamieci wszystkich przygotowane zgodnie z upodobaniem

gosci. Gosci

atrakcje wedle potrzeb.



